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Unsere Vorspeisen 

• Hochzeitssuppe 

• Melonenschiffchen 

• Antipasti hausgemacht mit Ciabatta 

 
Unsere Hauptgerichte 

• Schweinebraten mit Koß & Soße 

• Spießbraten mit Kloß & Soße 

• Schäufele/Knöchle mit Kloß & Soße 

• „Kleine Schäufele“ mit Kloß & Soße 

• Kalbsbraten mit Kloß & Soße 

• Sauerbraten mit Kloß & Soße 

• Lende in Rahmsoße mit Beilage 

• Lende á la Gretl mit Beilage 

• Schnitzel & Cordon Bleu 

• Tessiner Schnitzel mit Beilage 

• Schaschliktopf mit Baguette/Semmel 

• Putenschnitzel überbacken mit Tomate-Mozzarella & Beilage 

• Wildlachs in Dillsoße mit Reis 

• Spinat-Lachs-Lasagne 

 

 
Spanferkel mit Kloß & Soße  
„portionsgerecht zerlegt, ab 20 Personen“ 

 

 

 

Unsere Beilagen 
• Kloß 

• Kroketten, Wedges, Röstiecken 

• Reis, Spätzle, Nudeln 

• Gemüsegratin, Kartoffelgratin 

• Gemischter Salat 

• Tomate-Mozzarella 

• Kartoffelsalat 
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Nachspeisen 
• Obstsalat 

• Mousse au Chocolate 

• Fränkische Lust 

 
Vegetarisches 

• Italienische Nudelpfanne 

• Asiatische Nudelpfanne 

• Gemüselasagne 

• Semmelkloß in Pilzrahmsoße 

• Spinat-Lasagne 

 

 

Zur Terminvereinbarung und Beratung Ihres individuellen Angebots 

erreichen Sie mich telefonisch unter  

Tel. 09872/80 54 35 bzw. Tel. 09107/925 76 90  

oder auch bequem per Mail unter  

info@metzgerei-albrecht.de. 

 

Ich freue mich auf Sie, 

Ihre Brigitte Albrecht 

mailto:info@metzgerei-albrecht.de

